CHARIOT SPECIAL FROMAGE
ET CARPACCIO (VIANDE/POISSON)

(AL THOIX)

CARPACCIO

Pour la découpe de carpaccio,

il est impératif de «freezer» le produit afin
d’obtenir la consistance d'une glace a 'eau.
La piéce a trancher devra étre compacte

et non congelée.

Le terme «saisie commme une glace

CHARIOT A PRESSE

a l'eau» correspond vraiment au résultat
>> charcuteries, fromages,produits secs ou compacts

attendu apres «freezage».
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CHARIOT A COLONNES

>> charcuteries, fromages, produits secs ou compacts
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